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Champagne
Brut
NATURE

CE CHAMPAGNE EST UNE CUVEE UNIQUE-
MENT REALISE AVEC DU RAISIN BLANC
(CHARDONNAY) ET NON DOSE. C’EST A
DIRE QU’IL N'Y A AUCUN SUCRE RAJOUTE
LORS DU DEGORGEMENT.

Ce champagne se déguste
en apéritif et repas, il se marie trés
bien avec le poisson.

Au nez :
Important et souple.

En bouche :

Vif et sec.
CHAMPAGNE Ce ch?mpogne se déguste
en apéritif.
MICHEL CHANOIR
; Mgl A ) Cépages :
A" i e 36% Chardonnay,
o ' ¥ 15% Pinot noir,

49%Pinot Meunier
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Dosage 0 g/I

Bouteille / 750ml



