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Champagne

Brut

BLANC DE BLANC
RESERVE

NOTRE BLANC DE BLANCS EXPRIME A
MERVEILLE TOUTE LA NOBLESSE DU
CHARDONNAY.

Ce Champagne particulierement
fruité se mariera trés bien avec
un apéritif ou un dessert.

Au nez :
Intense fruits, agrumes murs.

memss TRODUIT DFE FRANCE s En bouche :
- : Finesse et élégance,
HAMPAGNE { fraicheur et vivacité.
MICHEL CHANOIR , ,
Ry w\égmﬂﬂ_) _. Cépage :

100% chardonnay

Dosage : 9 g/|

Bouteille / 750ml




